
砂川の漬物専門店　つけものや たびのそら　です。

在庫処分セール

よりどり

3袋 で 1,000円 ※1,900円相当

つけものやたびのそら漬物工房直売所
砂川市西4条南1丁目3-2 （オリエンタルボウルの南側）

電話：0125-74-7285 FAX：0125-74-7286

営業時間：11：00～18：00 定休日：月曜日

コロナ救済 SOS

セール期間中は、18時まで営業、月曜日のみ定休

新型コロナウイルスの影響により、在庫を抱えて困っています。

格安で販売しますので、ぜひ買ってください！

小玉ねぎのまるごと粕みそ漬
玉ねぎの甘味と、シャキシャキし

た食感がお酒にもごはんにも。

紫キャベツのやさしい酢漬
シャキシャキした食感。

チーズやワインに合います。

赤大根のやさしい酢漬
鮮やかな赤の「紅くるり」使用。

大根のうま味たっぷり。

大根の粕漬
酒粕、味噌、醤油を使った贅沢な粕漬。

ご飯にぴったり。

ごぼうのしょうゆ漬
歯ごたえのあるごぼうが甘辛。

ごはんが進みます。

むらさき大根のやさしい酢漬
ほんのり紫の「紅しぐれ」使用。

甘めで歯ごたえあり。

空知の野菜にこだわって、シンプルにじっくり樽漬にした手作りの漬物です。

無添加・無着色・保存料不使用。各150ｇ。


